
S I N N L I C H  & L E I C H T  –   

G E N U S S  MI T  W E I T B L I C K  

D I E  K U L I N A R I K  I M  H O T E L  S O L V I E  

V E R B I N D E T  R E G I O N A L E  

V E R W U R Z E L U N G  M I T  G L O B A L E R  

I N S P I R A T I O N .  S I N N L I C H ,  L E I C H T  

U N D  K R E A T I V  –  M I T  L I E B E  Z U M  

G E S U N D E N  L E B E N S S T I L  U N D  

F E I N E R  A C H T S A M K E I T .  

W I E  S CH Ö N ,  D A S S  S I E   

I M S O L V I E  S I N D .  

L A S S E N  S I E  E S  S I C H   

G U T  G E H E N !  

 

S E N S U A L E  E  L E G G E R A  –

U N ’ E S PE R I E N Z A  D I  G U S T O   

L A  C U C I N A  D E L L ’ H O T E L  S O L V I E  

U N I S C E  R A D I C I  R E G I O N A L I  A  

I S P I R A Z I O N I  D A L  M O N D O .  

S E N S U A L E ,  L E G G E R A  E  C R E A T I V A  

–  C O N  A M O R E  P E R  U N O  S T I L E  D I  

V I T A  S A N O  E  U N  T O C C O  D I  

C O N S A P E V O L E Z Z A .  

CH E  B E L L O  A V E R L A  Q U I  A L  

S O L V I E .  

S I  L A S C I  C O C C O L A R E !  

 

S E N S U A L  & L I G H T  –  

A  C U L I N A R Y  E X PE R I E N CE   

T H E  C U I S I N E  A T  H O T E L  S O L V I E  

B L E N D S  R E G I O N A L  R O O T S  W I T H  

G L O B A L  I N S P I R A T I O N .  

S E N S U A L ,  L I G H T  A N D  C R E A T I V E  –  

C R A F T E D  W I T H  L O V E  F O R  A  

H E A L T H Y  L I F E S T Y L E  A N D  

M I N D F U L  E N J O Y M E N T .  

W E ’ R E  D E L I G H T E D  T O  H A V E  

Y O U  A T  S O L V I E .  

T R E A T  Y O U R S E L F  A N D  E N J O Y !  

 

 

 
 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

C H E F  D E  C U I S I N E   

P A T R I C K  &  R O L A N D   

W I T H  T E A M  

 

  



2 
 

 

  NACHTMENÜ 

MENU NOTTE 

NIGHT MENU 
A  L A  C A R T E  2 1 . 0 0  –  0 7 . 3 0  

   

  Wienerschnitzel vom Kalb 

Röstkartoffel · Preiselbeeren 

Cotoletta alla Milanese di 

vitello 

Patate rosolate · Mirtilli rossi 

Veal Wiener schnitzel 

Roasted potatoes · Lingonberries 

(G)                                            / € 26,00 

Truthahnschnitzel vom Grill 

Pommes 

Bistecca di tacchino 

Patatine fritte 

Grilled turkey cutlet 

French fries 

                                                 / € 22,00 

Tagliolini  

Carbonara / Pesto / Tomate 

Tagliolini  

Carbonara / Pesto / Pomodoro 

Tagliolini 

Carbonara / Pesto / Tomato 

(G, L)                                       / € 18,00 

 

Bruschetta 

Tomate · Basilikum · Burrata  

Bruschetta 

Pomodoro · Basilico · Burrata 

Bruschetta 

Tomato · Basil · Burrata  

(G, L, V)                                  / € 16,00  

 

 

 

 Solvie Toast 

Schinken · Käse · Speck 

Solvie Toast 

Prosciutto · Formaggio · Speck 

Solvie Toast 

Ham · Cheese · Bacon 

(G)                                            / € 8,00 

 

Club Sandwich 

Hühnerbrust · Ei · Tomate ·  

Scamorza · Rauke · Cocktailsauce 

Club Sandwich  

Petto di pollo · Uovo · Pomodoro ·  

Scamorza · Rucola · Salsa cocktail 

Club Sandwich 

Chicken breast · Egg · Tomato ·  

Scamorza cheese · Arugula ·  

Cocktail sauce 

(G, L)                                     / € 14,00 

 

 

 

Beilagen | Contorni | Side dishes  

 

Pommes | Patatine fritte |  

French fries  

(V)                                            / € 5,00 

Röstkartoffel | Patate rosolate | 

Roasted potatoes 

(V)                                            / € 5,00 

Grillgemüse | Verdure grigliate | 

Grilled vegetables 

(V)                                            / € 5,00 

Kleiner gemischter Salat | Piccola 

insalata mista | Small mixed salad 

(V)                                            / € 5,00 
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  DESSERTS 

DOLCI  

DESSERTS 
A  L A  C A R T E  1 2 . 0 0  –  1 8 . 0 0  

 

   

  Lavacake 

Schokoladentörtchen ·  

hausgemachtes Vanilleeis ·  

Zwetschgen-Kompott 

Tortino dal cuore caldo  

Tortino al cioccolato · Gelato alla 

vaniglia fatto in casa · Composta 

di prugne 

Lava Cake 

Chocolate tarte · Homemade 

vanilla ice cream · Plum compote 

(C, G, F)                                  / € 18,00 

 

 Snickers-Parfait 

Erdnuss-Crumble · Salzkaramell-

Topping · Schokoladen-Espuma 

Parfait Snickers 

Crumble di arachidi · Topping al 

caramello salato · Espuma al 

cioccolato 

Snickers Parfait 

Peanut crumble · Salted caramel 

topping · Chocolate espuma 

(A, C, E, G, F)                        / € 16,00 
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ALLERGENE  

(EU-KENNZEICHNUNG)  
A L L E R G E N I   

( C O N F O R M E  A L L A  N O R M A T I V A  U E )   

A L L E R G E N S  ( A C C O R D I N G  T O  E U  

R E G U L A T I O N )  

   

  A = glutenhaltiges Getreide 

B = Krebstiere 

C = Eier 

D = Fisch 

E = Erdnüsse 

F = Soja 

G = Milch (einschließlich Laktose) 

H = Schalenfrüchte (z. B. 

Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse) 

L = Sellerie 

M = Senf 

N = Sesam 

O = Schwefeldioxid und Sulfite 

P = Lupinen 

R = Weichtiere 

 

A = Cereali contenenti glutine 

B = Crostacei 

C = Uova 

D = Pesce 

E = Arachidi 

F = Soia 

G = Latte (compreso lattosio) 

H = Frutta a guscio (es. mandorle, 

nocciole, noci) 

L = Sedano 

M = Senape 

N = Semi di sesamo 

O = Anidride solforosa e solfiti 

P = Lupini 

R = Molluschi 

 A = Cereals containing gluten 

B = Crustaceans 

C = Eggs 

D = Fish 

E = Peanuts 

F = Soybeans 

G = Milk (including lactose) 

H = Nuts (e.g. almonds, 

hazelnuts, walnuts) 

L = Celery 

M = Mustard 

N = Sesame seeds 

O = Sulphur dioxide and 

sulphites 

P = Lupin 

R = Molluscs 

 


